
   
 

 

 
 
 

Landratsamt  
Neustadt a.d.Aisch-Bad Windsheim 
- Regionalmanagement - 
Konrad-Adenauer-Straße 1 
91413 Neustadt a.d.Aisch 
 
 

Ansprechpartnerin: Andrea Linz 
Telefon: 09161 92–6140 
Fax: 09161 92-90144 
E-Mail: regionalmanagement@kreis-nea.de 

 

 

 
 

 
 
 

Betriebsart (Mehrfachantwort möglich) 

  Erzeuger                   Lebensmittelhandwerk                   Kunsthandwerk                  Verkaufsstelle 

    
  Gastronomie    Gasthof/Restaurant    Brauereigaststätte     Weinstube/Vinothek     Café/Eiscafé     Biergarten 

Daten des Betriebes / Hersteller  

Name des Betriebs 
 

Inhaber /-in  
(Name, Vorname) 

 

Straße 
 

PLZ / Ort 
 

Telefon  
 Fax  

E-Mail 
 

Homepage 
 

Soziale Medien 
 

Vertriebswege / Verkaufsstellen 

 ab Hof                        Hofladen                Verkaufsautomat           Onlineshop          Lieferservice 

 Ladengeschäft         Gastwirtschaft       Wochenmarkt           Andere: 

Angabe der Öffnungszeiten (Tag, Uhrzeit):      nach telefonischer Vereinbarung 
 
 
 
 

Erfassungsbogen zum Beitritt zur Regionalinitiative 

„100% Frankens Mehrregion - Original Regional“ 



 
Milch & Milchprodukte 

Käse     

Butter, Joghurt, Quark, Sahne     

Milch     

Eis     

Spezialitäten / Freitext: 
 
 
 
 

 
Mehl & Getreide 

Mehle & Grieße     

Müsli & Flocken     

Spezialitäten / Freitext: 
 
 
 
 

Eier 

Spezialitäten / Freitext: 
 
 

 

 
Nudeln & Teigwaren 

Hartweizengrießnudeln     

Vollkornnudeln     

Geschmacksnudeln     

Eiernudeln     

Spezialitäten / Freitext: 
 
 
 

 
Obst & Gemüse 
Obst     

Gemüse     

Nüsse     

Kartoffeln     

Kürbisse     

Spargel     

Linsen     

Spezialitäten / Freitext: 
 
 
 

 
Getränke 

Erfrischungsgetränke     

Saft & Sirup     

Bier     

Wein     

Spirituosen     

Spezialitäten / Freitext: 

 

 

Eigene 
Produktion 

Eigene 
Produktion 

Fisch, Fleisch & Wurst 

Schweinefleisch     

Rindfleisch     

Schaf/Lamm     

Ziege     

Wild     

Geflügel     

Fisch     

Wurst     

Spezialitäten / Freitext: 
 
 
 
 
 

Backwaren 

Spezialitäten / Freitext: 
 
 
 
 

 
Essig & Öl 

Essig     

Öl     

Kräutersalze     

Spezialitäten / Freitext: 
 
 
 

 
Aufstriche & Soßen 
Honig     

Fruchtaufstriche     

Herzhafte Aufstriche, Chutneys     

Soßen     

Spezialitäten / Freitext: 
 
 

 
Eingemachtes  
Senf & Meerrettich     

Saures & Kraut     

Eingelegtes     

Spezialitäten / Freitext: 
 
 
 

 

 
Blumen & Pflanzen 

Gehölze     

Kräuter und Gemüsepflanzen     

Zierpflanzen     

Schnittblumen     

Christ- und Tannenbäume     

Spezialitäten / Freitext: 
 
 

 



 

Land- und Forstwirtschaftliche Dienste 

Brennstoffe aus Holz   

Grünflächenpflege   

Landschaftspflege   

Obstannahme und Verarbeitung   

Obsternte und -abholung   

Spezialitäten / Freitext: 
 
 
 

 

Führungen & Angebote  

Gästeführungen   

Angebote für Kinder   

Verkostungen   

Kurse, Workshops   

Catering   

Geschenkkörbe   

Geschenkgutscheine   

Spezialitäten / Freitext: 

Kunsthandwerk aus eigener Herstellung

 

Welches? Kurze Beschreibung, Erläuterung regionale Herkunft  
 

 

Lebensmittelhandwerk (Metzger, Bäcker, Konditor, Brauer etc.) 

Welche Produkte entsprechen Kriterien „100% Frankens Mehrregion – Original Regional“?  
- mind. 1 Artikel im Verkaufssortiment gemäß Leitlinien (kann saisonal wechseln).  

- dieser ist als „regional“ gekennzeichnet und die Herkunft / Erzeuger ist glaubwürdig zu benennen  

 
 

Gastronomie 

Welche Produkte entsprechen Kriterien „100% Frankens Mehrregion – Original Regional“?  

- mind.1 Gericht und 1 alkoholfreies Getränk stehen auf Speisekarte (kann saisonal wechseln)  

- diese sind als „regional“ gekennzeichnet und die Herkunft / Erzeuger ist glaubwürdig zu benennen 

 

Biobetrieb oder Bioprodukte im Sortiment? Gentechnikfreiheit?      Orientierung an Bestimmungen VLOG 


       


        





  Andere:


  


 Fütterung von Eigenfutter  
bzw. keine Futtermittel aus gv-Pflanzen 
(außerhalb Verbotszeit; zufällige GVO-
Beimischungen bis 0,9 %)  



 
keine Verwendung von Zutaten 

 

oder Zusatzstoffen aus GVO
 

 

Qualitätskriterien erfüllt? Erläuterung siehe Selbstverpflichtung auf nächster Seite



 

 

 

 
 

SELBSTVERPFLICHTUNG und DATENSCHUTZERKLÄRUNG 
 

 

☐ Hiermit erkläre ich mich mit der Veröffentlichung meiner Angaben einverstanden und sichere 

die Einhaltung der Leitlinien von „100% Frankens Mehrregion – Original Regional“ zu: 
 

■ Als Partnerbetrieb mit Sitz im Landkreis Neustadt a.d.Aisch-Bad Windsheim stehen wir für  
▪ hohe Qualität von Lebensmitteln und Produkten 

▪ transparente, handwerkliche Verarbeitung und Erzeugung 

▪ regionale Wertschöpfung und Arbeitsplätze vor Ort 

▪ artgerechte Tierhaltung 

▪ Erhalt der Natur- und Kulturlandschaft  

▪ klimafreundliche, kurze Transportwege 

▪ kulinarische Erlebnisse 
 

■ Qualitätskriterien „100 % Frankens Mehrregion“  
▪ Herstellung von Produkten erfolgt zum überwiegenden Teil in der Region  

(Kernregion ist Landkreis NEA, als regional gelten auch unmittelbar benachbarte Räume, mit denen 
gewachsene Strukturen und Lieferketten bestehen) 

▪ Transparenz der Herkunft der Rohstoffe: 80% der Grund- und Rohstoffe des Produkts stammen - 
soweit verfügbar - aus der Region  

▪ Kurze Wege haben Vorrang  

▪ Gentechnikfreiheit (Orientierung an Bestimmungen „Ohne GenTechnik“ des VLOG) 

▪ Keine Dumpingpreise  

▪ Pflanzliche Produkte: Obst, Gemüse, Kartoffeln und Getreide stammen, soweit verfügbar, aus 
regionalem Anbau  

▪ Tiere und tierische Produkte: Die Tiere zur Erzeugung von Fleisch, Wurst, Fisch, Milch, Käse und Eier 
sind, soweit verfügbar, in der Region geboren und gemästet. Eine überwiegende Verwendung von 
betriebseigenem bzw. regional erzeugtem Futter ist obligatorisch. Transport und Schlachtung erfolgen 
tierschonend.  

▪ Holz, incl. Möbel- und Energieholz: Holz und Holzprodukte stammen aus Waldbeständen der Region. 
Die Bewirtschaftung der Wälder erfolgt nach dem Prinzip der Nachhaltigkeit.  

▪ Lebensmittelhandwerk: Im Sortiment wird mindestens ein Artikel, gemäß den regionalen Leitlinien 
angeboten (kann saisonal wechseln). Dieser ist gekennzeichnet und die Herkunft der Produkte ist zu 
benennen.  

▪ Gastronomie: Auf der Speisekarte werden mindestens ein Gericht und ein alkoholfreies Getränk gemäß 
den regionalen Leitlinien angeboten (kann saisonal wechseln). Diese sind gekennzeichnet und die 
Herkunft der Produkte ist zu benennen.   

 

 

Einwilligung nach Art. 4 Nr. 11 Datenschutz-Grundverordnung (DSGVO)  

☐ Ich bin damit einverstanden, dass meine Daten zum Zwecke der Information mittels E-Mail-

Verteilers zu künftigen Veranstaltungen und Hinweisen der Kreisentwicklung des Landkreises 
Neustadt a.d.Aisch-Bad Windsheim verarbeitet werden.  

 

Wenn Sie Ihr Einverständnis widerrufen wollen wenden Sie sich bitte an:  
Landratsamt Neustadt a.d.Aisch-Bad Windsheim – Regionalmanagement -  
Konrad Adenauer Str. 1, 91413 Neustadt a.d.Aisch, E-Mail: regionalmanagement@kreis-nea.de 

 

 

 
__________________________________ ____________________________________ 

Ort, Datum Unterschrift
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